
北海道の、北の森の小さな町・下川町で、一つの特別
なお酒が誕生しました。
その名も、クラフトリカー「EZOUSAGI」。
トマト農家と養蜂家、そして森を守る人々が手を取り合
い、それぞれの素材を活かして誕生した、手作りのお酒
です。

私たちが暮らす地域が、ちょっとだけでも心地よくな
るように。そして、異なる価値観や、異なるフィールド
を持つ人同士の、会話のきっかけになるように。クラフ
トリカー「EZOUSAGI」は、そんな願いを込めた、新しい
お酒です。

はじまりは？ ここが自慢

おもな活動

連絡先

代 表 者 名 ：及川泰介さん／設立：2020年／会員：５名

Ｕ Ｒ Ｌ ： https://ezousagi.net 

住 所 ：北海道上川郡下川町幸町63番地

電 話 番 号 ：01655-4-2511 （下川町農林課 倉澤主任）

Ｆ Ａ Ｘ ：01655-4-2517

Ｅ－ｍａｉｌ： info@ezousagi.net

下川町

EZOUSAGI（クラフトジンリキュール）

北海道下川町ローカルフード協議会
【下川町】
地元の地域資源を活用したクラフトジンリキュール誕生「EZOUSAGI」

【リキュールとの出会いと地域資源活用】

ローカルを生き抜く力は、本当の「手作り」ができる
かどうかです。下川町の養蜂家と農業者の手で作られ
る生産物は間違いなく最高品質の「本物」です。その
本物を「こだわり」の東京クラフトリキュールの片野
さんのプロフェッショナルの手によって、唯一無二の
下川町の本物の味・香り・風味を表現できるリキュー
ルへと昇華するのです。

産業間のあらゆる課題を
解決し、新たなローカル資
源を発見活用することで共
存共栄による成長を促進さ
せ、高付加価値の特産品製
造へ繋げていく活動を行っ
ています。
下川町農林養蜂業自体のブラ
ンド化を目指し、如何なる状
況においても生き残れる農林養蜂業を確立し、産業
間の課題に着目して未知の領域の解決手法(=未知の
ビジネスモデル)を実践し、社会ニーズに合う解決手
法を農林養蜂業に提示し、共に解決発展を目指して
おります。

リキュールの原料の一部となる（フルーツトマト、トドマツ、蜂蜜）

①トドマツ、②フルーツトマト
③HONEY、③ミックス

「わが村は美しく－北海道」運動第10回コンクール応募団体


