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これまで北海道開発局開発調査課では、

『「食（しょく）」っていいね！北海道』
と題して各種動画を作成してきました。

■ 北海道外からの食関連立地企業と誘致活動をしている自治体等へのインタビュー

■ 北海道産農産物のうち加工用として注目度の高い「新品種」のPR

札幌至近の自然あふれる町 当別町 編 人口北海道第2位 旭川市 編

国産初！の
赤インゲン豆
「きたロッソ」

甘く食感滑らか
ばれいしょ
「さらゆき」

甘みが強い！
たまねぎ

「すらりっぷ」

おいしい豆腐が
できる 大豆
「とよまどか」

北海道初の
菓子用小麦
「北見95号」

機能性成分ルチン
たっぷり そば
「キタミツキ」
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令和5年度から新たに

『「北海道のおいしい！」応援隊』
のカテゴリを追加しました！

シマエナガの 「ひんな」 と 「いぺ」 が北海道の農水産物を食べたり
紹介したりして 「北海道のおいしい！」 を応援しています！
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「第9期北海道総合開発計画」 の目標
（「我が国の豊かな暮らしを支える北海道～食料安全保障、観光立国、ゼロカーボン北海道」）
に係る主要施策として掲げている

「食料安全保障を支える
農林水産業・食関連産業の持続的な発展」 実現のため

多くの方々に
”北海道産農水産物の魅力“ を知っていただくことで、
「北海道産農水産物への関心を高めていただきたい！」
と考え、わかりやすくお伝えするため

「物語として発信すること」 にこだわって作成しています。

なぜ、動画なのか？
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北海道産小麦の情報発信拠点 「ゆめちからテラス」編 （R6.2公開）

「Pasco夢パン工房」の
2号店を出店したい！

ゆめちからテラス とは・・・

高品質の
北海道産小麦を
もっと流通させたい！

「Pasco夢パン工房」のパンは北海道産小麦100%！
日本の食糧自給率向上へ貢献しています。
「のっぽろ野菜直売所」ではJA道央管内の採れたて野
菜を購入できます。

生産者は自分たちが作った小麦でできたパンを食べておいしさを実感
したり、消費者が喜んでいる様子を見ることができるため、モチベーショ
ンアップにつながっています。

Pasco と JA道央 の想いが一つになって作られた施設
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あま～いお砂糖、何からできる？「てん菜」編 （R6.4公開）

てん菜 とは・・・
別名「ビート」、「さとう大根」と呼ば
れ、ほうれん草の仲間のヒユ科の作
物です。
砂糖の原料となる作物は、「てん菜」
と「さとうきび」で、てん菜は、寒冷地
での作付けが適しており、日本では、
北海道だけで生産されています。

てん菜製糖工場は、全道７カ所に立地し、地域経済に重要な
役割を果たしています。
この動画は、十勝管内清水町にある「ホクレン農業協同組合連
合会清水製糖工場」にご協力いただき作成しました。

製糖業の持続的発展に向けて上記のような環境配慮の取組以
外にも様々な取組を行っています。
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今年度中の公開を目指して撮影を進めています。
公開の際にはぜひご覧ください！

～令和6年度公開予定動画～

近年の気候変動の影響で北海道でも栽培され
るようになってきたさつまいも。北海道のような
冷涼な地域でも収量がとれる
ホクホクおいしい新品種「ゆき
こまち」の開発苦労話等につ
いてご紹介します。

北海道立総合研究機構で取り組
まれている「冬季無加温栽培」。こ
の栽培方法で栽培されたケールは
驚くほど甘い！高糖度ケールと「冬
季無加温栽培」についてご紹介しま
す。

ケール 編

さつまいも 編 ゆり根 編
日常的に食べることは少ない作物ですが、収穫
量のほぼ全量が北海道産。収穫
までには驚くほどの時間と労力がか
かります。生産者さんのご苦労と、
地元の食材を応援する真狩高校
生の取組をご紹介します。
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ご清聴ありがとうございました！


